
M E N U
C I N Q

S E R V I C E S

M e n u  C i n q  S e r v i c e s 7 4 €
A c c o r d s  m e t s  e t  v i n s  ( 2  v e r r e s )

E N T R É E

L E  F O I E  G R A S
Marbré de foie gras ou foie gras poêlé selon
l'arrivage, confi t  de de pommes

O E U F  B I O
Chaud-froid, oeuf bio crousti l lant aux sésames,
émulsion d'asperges au au parmesan

T H O N
Tartare de thon, pastèque et wakamé, vinaigrette
pomelos

L A  S A R D I N E
Sardine, coeur de boeuf et  f igues,  sorbet,  tomates,
basi l ic

e t  P O S S O I N S  a u x  c h o i x

L E  B A R
Pavé de bar écai l les d'avocats,  choux-f leurs,  sauce
chmichurri

L A  S A I N T  J A C Q U E S
Noix de Saint- Jacques snackées,  confi t  d'abricots
miel  romarin,  quinoa, Chioggia acidulé

F R U I T S  D E  M E R
Poulpes,  moules,  couteaux cuits en marinière,
légumes croquants

e t  V I A N D E S  a u x  c h o i x

V O L A I L L E  E N  T O U R N E D O S
Burgher de tournedos de volai l le,  crème fraîche et
reblochon

R I S  D E  V E A U
L' indétrônable r is  de veau juste braisé,  apserges et
purée vi telotte

P O R C  P A R F U M É
Carré de cochon à la française fumé au foin,  jus à la
truffe blanche

L E  B O E U F
Fi let  de boeuf rôti ,  caviar d'aubergines,  pommes
grenail les jus truffé

L ' A G N E A U
Souris d ágneau laqué, r iz  rouge de Camargie et
courgettes,  carottes,  carotte glacée

A S S I E T T E  V É G É T A R I E N N E
Steak de pois chiches courgettes et  tomates,
farandole de légumes



e t  F R O M A G E S

A S S I E T T E  D E  3  F R O M A G E S

e t  D E S S E R T S  a u x  c h o i x

P A R I S - A N T I L L E S
Choux façon Paris-Brest,  chiboust vanil lé et  fruits  de
la passion, banane caramélisée

B A B A  C U B A I N
Baba Cuba, mousse à la l iqueur de café,  peti tes
meringues

C H O C O L A T  V A L R H O N A
Légèreté de chocolat  noir,  streusel  cacahouètes
caramélisées myrt i l les glacées

M E N U
C I N Q

S E R V I C E S

C A F É  T R È S  G O U R M A N D
Composit ion du chef

H I B I S C U S  ( B I S S A P )
Pomelos et  tartare d'ananas basi l ic  yuzu, infusion
bibiscus


